
Dimensões  mm/peso

Varinha  de  água /  Varinha  de  vapor

380-415V  3N  50/60  Hz /  220-240  V  1N  50/60  Hz

4.200W

Fonte  de  energia

1/2

Fonte  de  energia

A  511  x  L  965  x  P  514/77  kg

Gama  BL-100

Brasília  é  marca  registrada  da  Bianchi  Industry  Spa

BL-100  3  gr

Copo  Alto  BL-100  2  Gr

380-415V  3N  50/60  Hz /  220-240  V  1N  50/60  Hz

43  xícaras  Ø  65

Consumo  máximo  de  energia

Abastecimento  de  água

3.200W

Consumo  máximo  de  energia

A  511  x  L  590  x  P  514/53  kg

Consumo  máximo  de  energia

Capacidade  da  caldeira

Copo  Alto  Compacto

BL-100  2  gr
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2.600W

17,5  litros

Varinha  de  água /  Varinha  de  vapor

3/8"F

11  litros

Fonte  de  energia

Capacidade  da  caldeira

Capacidade  da  caldeira

Capacidade  do  porta-copos

BL-100  2  gr
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3/8"F

A  511  x  L  725  x  P  514/57  kg

60  xícaras  Ø  65

5,5  litros

Dimensões  mm/peso

Dimensões  mm/peso

3  UNIDADES

C.so  África  2/3/9  -  24040  Loc.  Zingonia,  BG,  Itália,  T:  +39  035  450  2111

Capacidade  do  porta-copos

Varinha  de  água /  Varinha  de  vapor

Capacidade  do  porta-copos

3/8"F

Abastecimento  de  água

380-415V  3N  50/60  Hz /  220-240  V  1N  50/60  Hz

Abastecimento  de  água

1/2

35  xícaras  Ø  65

2  UNIDADES  COMPACTAS

2  UNIDADES

www.brasilia.coffee  -  info@bianchiindustry.com

Copo  Alto  BL-100  3  G
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Escolher  o  BL-100  é  escolher  a  certeza  de  

oferecer  sempre  um  café  à  altura  das  

expectativas.  Seus  sistemas  de  otimização  

da  extração  foram  projetados  para  expressar  todo  

o  aroma  do  blend  com  simplicidade,  garantindo  a  

máxima  qualidade  no  resultado  final,  além  de  

facilidade  de  uso  e  durabilidade.

ÿ  LIMPEZA  AUTOMÁTICA:  LIMPEZA  AUTOMÁTICA,  MESMO  DE  APENAS  UMA  UNIDADE  DE  CADA  VEZ,  SEM  TER  QUE  

INTERROMPER  O  USO.  ÿ  GESTÃO  RÁPIDA  DA  PRESSÃO:  GESTÃO  RÁPIDA  DA  PRESSÃO.  ÿ  PROTETOR  DE  BOMBA  

ISOLADO:  A  BOMBA  É  ISOLADA  E  PROTEGIDA  DE  ALTAS  TEMPERATURAS,  GARANTINDO  AUMENTO  DE  

PRODUTIVIDADE  E  DURABILIDADE.  ÿ  CONTROLE  DE  FIXAÇÃO  (OPCIONAL):  DIAGNÓSTICO  A  BORDO.

Ergonomia,  funcionalidade,  

estilo:  design  que  melhora  a  

qualidade  do  seu  trabalho.

O  BL-100  foi  projetado  para  garantir  alto  

desempenho  e  durabilidade.

Os  sistemas  de  controle  da  máquina  são  

feitos  com  materiais  de  máxima  qualidade  e  

oferecem  uma  experiência  tátil  voltada  

ao  conforto.  O  estilo  é  único  pelos  painéis  

laterais  brilhantes  e  detalhes  em  aço  

inoxidável  Scotch  Brite,  um  toque  elegante  

que  faz  o  BL-100  se  destacar  em  qualquer  ambiente.

ÿ  TECLADO  ELETRÔNICO  DE  MEMBRANA:  TECLADO  DE  MEMBRANA  COM  

INDICADORES  LED.  ÿ  ALTURA  AJUSTÁVEL:  OS  PÉS  AJUSTÁVEIS  PERMITEM  A  

INSTALAÇÃO  DA  MÁQUINA  EM  QUALQUER  SUPERFÍCIE.  ÿ  PORTA-FILTRO  COM  

PEGA  ERGONÓMICA.  ÿ  VARINHA  DE  VAPOR  EM  AÇO  INOXIDÁVEL.

Trabalhar  com  o  público  também  significa  construir  relacionamentos,  conhecer  

pessoas,  seus  gostos  e  hábitos.  O  BL-100  deixa  você  com  tempo  para  cuidar  de  

seus  clientes,  pois  a  manutenção  é  extremamente  rápida  e  simples.  Bastam  alguns  

passos  para  que  a  máquina  produza  mais,  melhor  e  por  mais  tempo.

ÿ  PRÉ-CONFIGURADO  DE  FÁBRICA:  INSTALAÇÃO  RÁPIDA.

Um  único  detalhe  ou  linha  pode  fazer  a  

diferença  no  dia  a  dia  do  trabalho.  Baseando-

se  nesta  filosofia,  o  design  do  BL-100  foi  

estudado  até  ao  mais  ínfimo  pormenor,  

garantindo  ergonomia  e  funcionalidade,  

bem  como  um  visual  moderno  e  elegante.

Manutenção  simples:  mais  tempo  para  dedicar  aos  clientes.

ÿ  TECNOLOGIA  DE  PRÉ-INFUSÃO  (OPCIONAL):  PRÉ-INFUSÃO  ELETRÔNICA  

ESTÁTICA.  ÿ  UNIDADE  B16:  UMA  UNIDADE  DE  EXTRAÇÃO  DESENVOLVIDA  

PARA  OPTIMIZAR  A  ESTABILIDADE  TÉRMICA.  ÿ  TELAS  DE  DUCHE  CALAFETADAS:  

PARA  UMA  DISTRIBUIÇÃO  MAIS  IGUAL  DA  ÁGUA  SOBRE  A  BORA  DE  CAFÉ.

A  máxima  qualidade  de  

extração,  do  primeiro  ao  último  café.
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